TECHNOLOGIE PRODUKCJI

Kompletne
automatyczne linie

®
NOWICKI

do nastrzyku i masowania

METALBUD-NOWICKI

zgledy organizacyjne oraz eko-
nomiczne powodujg, ze ws$rdd
polskich producentéw zywnosci

w branzy miesnej wzrasta zainteresowanie
zautomatyzowanymi liniami produkcyjnymi.
Odpowiedzig na takie zainteresowanie sag
kompletne automatyczne linie do nastrzyku
i masowania firmy ,,Metalbud Nowicki”.

Specjalistyczne automatyczne linie do na-
strzyku i masowania nalezg do najbardziej
innowacyjnych rozwigzan. Zastosowane
w linii produkcyjnej urzadzenia posiadajg
wysoki stopien zaawansowania technolo-
gicznego co umozliwia produkowanie wy-
robéw o bardzo wysokiej powtarzalnej ja-
kosci.

Linia do nastrzyku MM
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Zalety stosowania automatycznych linii

produkcyjnych:

- zastosowanie automatycznej linii trans-
portujacej nastrzykniety element do ma-
sownicy zmniejsza wyciek solanki z miesa
nawet o 10 %, ktére ma miejsce w przy-
padku uzywania zbiornikéw transporto-
wych oraz powoduje skrécenie czasu za-
fadunku i roztadunku masownic;

- zastosowanie linii automatycznej po-
woduje zmniejszenie ilosci powierzchni
kontaktujgcych sie z miesem w procesie
zatadunku i wytadunku a tym samym
zmniejsza mozliwos$¢ zakazenia wtdrnego,
co ma istotny wptyw na jako$¢ mikrobio-
logiczng i trwatos$¢ wyrobdw;

- automatyzacja procesu zatadunku i roz-
fadunku powoduje zmniejszenie do mi-
nimum mozliwosci kontaktu cztowieka
z miesem, co eliminuje pracownika jako
zrédto zakazenia badz zanieczyszczenia
miesa jak rowniez wptywa na wzrost ren-
townosci produkciji;

- specjalny uktad myjacy pozwala na utrzy-
manie wysokich standardéw higienicz-
nych linii zatadowczych i wytadowczych.
Bardzo ciekawym systemem z punktu

widzenia producenta zywnosci jak i konsu-

menta sg przemystowe linie do nastrzyku

miesa miesem — Linie ,MM".

Linie ,MM"” do nastrzyku mies$ni emul-
sjg miesng stanowig zintegrowany, w pet-
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ni zautomatyzowany system poczgwszy od
przygotowywania emulsji migsnej, jej ma-
gazynowanie, wprowadzenie do miesni oraz
rozdrabnianie emulsji powrotnej i jej powr6t
do ukfadu nastrzyku. System daje mozli-
wos$¢ poprawy jakosci wyrobéw produkowa-
nych przy zadanym poziomie nastrzyku lub
znaczne zwiekszenie rentownosci produkcji
poprzez zwiekszenie wydajnosci produkcyj-
nej przy zachowaniu okreslonych standar-
dow jakosciowych.

Z punktu widzenia producenta zastoso-
wanie linii do nastrzyku miesa migsem ma
nastepujgce uzasadnienie:

- prosta i kompaktowa konstrukcja linii - ze-
spot przygotowania emulsji, zespét maga-
zynowania, zespoét nastrzykiwania pozwa-
lajg na osiggniecie najlepszych rezultatow
technologicznych;

- opracowane systemy wstepnego przygo-
towania oraz rozdrabniania pozwalajg na
uzyskanie emulsji o najwyzszej jakosci;

- specjalna  konstrukcja  nastrzykiwarki
umozliwia najwyzszy poziom i powtarzal-
nos$¢ nastrzyku;

- niezalezne agregaty chfodnicze gwaran-
tujg zachowanie odpowiedniego poziomu
mikrobiologicznego produkcji;

- otrzymanie produktéw o wtasciwosciach
technologicznych niemozliwych do osig-
gniecia konwencjonalng metodg nastrzyku;

- doskonate rozprowadzenie emulsji w pro-
duktach;

- zastosowane w emulsji mieso, przy od-
powiednim procesie technologicznym,
wptywa na poprawienie wtasciwosci
sensorycznych (kruchosci i smaku) oraz
wizualnych (wybarwienia miesni, konsy-
stencji, wigzania wody) wyrobéw goto-
wych, przyczyniajac sie do poprawienia
efektéw ekonomicznych produkcji;

- sporzadzenie emulsji z ttuszczu i miesa
nizszych klas oraz mozliwo$¢ nastrzyku
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Automatyczna linia do produkcji szynek i boczkéw

miesa z wadg PSE znaczaco obniza koszty
produkcji;

- zastosowanie systemu chfodzenia w ze-
spole przygotowania emulsji oraz zespole
nastrzykujgcym eliminuje ryzyko biolo-
giczne oraz poprawia wigzanie emulsji
w produkcie, a tym samym rentownos$¢;

- zwiekszone wigzanie wody dzieki sil-
niejszej aktywacji biatek miesniowych
w emulsji redukuje ubytki w czasie proce-
su technologicznego;

Systemy zatadowczo-roztadowcze

- znaczace skrécenie czaséw masowania

i obrébki termicznej;

redukcja ilosci dodatkéw funkcjonalnych
w emulsji zmniejsza koszt wyrobu goto-
wego, poprawia jego wtasciwosci organo-
leptyczne i odzywcze;

umozliwia wyprodukowanie wyrobu z tak
zwang ,czysta etykietg” czyli bez ,E” ,kto-
re to wyroby sg coraz bardziej poszukiwa-
ne przez konsumentéw. ®

Przemystfowa linia do nastrzyku filetow drobiowych oraz produktéw typu nuggets
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www.metalbud.com

Serie Risco RS 300, RS 400, RS 500:
dynamika, postep, niezawodnosc i
duzo wiecej...

Kazda nadziewarka prézniowa Risco Wszystkie programy produkcyjne
jest wyposazona w specjalny system moga zostac tatwo wywotane przez operatora
nadziewania Risco Long Life do delikatnego  celem wprowadzenia natychmiastowych
i doktadnego procesu aplikacji kazdego Zmian w procesie.
rodzaju miesa i innych produktow
spozywczych, ktory zapewnia doskonata Wszystkie nadziewarki Risco moga by¢
doktadnosc i jako$¢ nadziewania. idealnie zsynchronizowane z klipsownica

i innymi maszynami oraz wszelkimi
Nowy mikroprocesorowy system akcesoriami Risco, gwarantujac tym samym
sterowania z intuicyjnymi ikonami pozwala w petni satysfakcjonujaca produkcje w
na monitorowanie maszyny w bezposredni matych i duzych zaktadach produkcyjnych. v
i wydajny sposob, umozliwiajac tym

samym przyspieszenie i optymalizacje
procesu produkcji. Partner in your success

Metalbud Sp.zo.o. ‘ @ )
96-200 Rawa Mazowiecka | Podlas 3 | Tel. +48 46 814 55 00 | Fax +48 46 814 22 15 | metalbud @ metalbud.com
NOWICKI




Odkryj nasze
technologie

MASZYNY | URZADZENIA

DLA PRZETWORSTWA SPOZYWCZEGO | HIGIENY PRODUKCII

Automatyczne wilki kgtowe
przeznaczone do rozdrabniania miesa swiezego
~ imrozonego do ZO_OQ)_ 5 — === ———

I Wysoka jakosc¢ rozdrabnianego miesa
I Unikalna konstrukcja slimakow ttoczqcego i podajgcego
I System rozdrabniania mrozonych blokdw miesnych (opcja)

www.metalbud.com

Kutry wysokoobrotowe

© Uniwersalne maszyny do ciecia, mieszania
oraz produkcji farszow i emulsji

- Wysoka jakosc i powtarzalnosc produkcji farszu

®
NOWICKI

Podlas 3

96-200 Rawa Mazowiecka
tel.: 46 814 55 00

fax: 46 814 22 15
metalbud@metalbud.com




